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Die Existenz eines fremden Elementes irn Tellur, welches dae 
Atomgewicbt desselben erh6hen kcnnte, hat sich somit auch durch 
die beschriebenen Versuche riicht nacliweisen lasscn. 

Laboratorium fiir allgemeine Chemie 
des Prof. R. N a s i n i .  

P a d u a ,  15. October 1901. 

669. 0. Emmerl ing:  Synthetieche Wirkung der Hefenmaltsee. 
[Aus dem I. chemischen Laboratorium zu Berlin.] 

(Eingegangen am 9. November 1901.) 
Wahrend Amygdalin durch Emulsin in Glucose, Bittermandelol 

und Blausaure gespalten wird,  bleibt die Reaction mittels des einen 
Enzyms der Nefe, der Hefeumaltase, bei der Abspaltuug eines Mole- 
kkls Zucker stehen. Der  Rest bildet das von E. F i s c h e r ' )  eot- 
deckte Mandelsaurenitrilglucosid, welches durch Ernulsin leicht weiter 
zerlegt wird. Nachdem ich vielfach versucht hatte, aus Blauslure, 
Bittermandel61 und Glucose init Hiilfe des Emulsins wieder den Auf- 
bau des Amygdalins zu bewirken, wobei statt der ersteren beiden 
Substaiizen auch das  Mandelsiiurenitril verwendet worden war. erscbien 
es mir von Interesse, die E i n w i r k u n g  d e r  H e f e n m a l t a s e  a u f  
e i  i i  e c o  n c e n t  r i r t e L 6 s u 11 g r n n M a n  d e 1s ii u r e n i t  r i 1 gl u c o  s i d 
u n d  G l u c o s e  zu untersuchen. Es gelang dabei, wenn auch nur ge- 
ringe Mengen, A m y g d a l i n  zu bilden, ein Heweis, dass gerade die 
Hefenmaltase zu syuthetischen Wirkiingen befiihigt ist. 

Aus je  30 g Mnndelsaurenitrilglucosid und der entsprechenden 
Menge Glucose enhtanden in einem Falle 0.5, im itnderen nur 0.35 g 
Amygdalin. Immerhiii ist diese enzyrnatische Synthese von einigem 
Interesse, indem sie vielleiclrt Licht auf die Bildung des Amygdalins 
in der  Pflaiize werfen kann, wenu man annimmt, dass auch hier das  
Glucosid des Benzaldehydcyanhydrins als Zwischenproduct eine Rolle 
spielt. 

D a s  M a u d e l s a u r e n i t r i l g l u c o s i d  wurde nach den Angabeu 
E. F i s c h e r ' s  dargestellt; (1s liiste sich leicht iti kaltem Alkohol und 
Acetou. zeigte den Schmp. 1.19'' und gab auch bei der Analyse Werthe, 
welche fiir das Freisrin von Amygdalin sprechen. 

C ~ ~ C J L ~ N O ~  Ber. C 56.95, H 5.80, N 4.75. 
Gef. n 56.81, I) 6.10, )) 4.82. 

30 g des Glucosids wurden mit 18.5 g reiner Glucose in  50 ccm 
einer Hefenmaltnselijsung ge16st. und nach Zusatz ron Toluol in Rijbren 
eingeschlossen. Die Maltaselosung war ,  wie friiher a) beschrieben, 
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bereitet worden. Die Riihren wurden drei Monate bei 35O gehalten, 
wobei der Inhalt. eich schwach gelblich fiirbte. Dereelbe wurde dann 
kurz aufgekocht, mit Wasser  aof 250 ccm verdiinnt und mit der eben- 
falle friiher erwtihnfen maltasefreien Hefe vergohren, welche, wie ein 
Versuch zeigte, Amygdalin nicht angreift. 

Nach beendeter GBhrnng wurde im Vacuum zum dicken Syrup 
verdnnetet und dieeer mit Aceton auagezogen, wodurch unangegriffenee 
Mandelsiiurenitrilglucoeid entfernt wurde, wahrend ein geringer achmie- 
riger Riickstsnd blieb. Demeelben, welcher zum Theil aue Hefen- 
extract bestand, konnte mittele heieeem Alkohol eine beim Verduneten 
flockig hinterbleibende Substanz entzogen werden, welche stark bitter 
ecbmeckte und nach der Behandlung mit Thierkohle weiese Schuppen 
bildete. 

Die Substanz schmolz bei 1990, mit Emulein trat rasch der Ge- 
rucli nach Bittermandel61 auf nod die Liisung reducirte eodann F e h -  
1 ing'sche Fliiesigkeit. 

C20Ha~NOll. Ber. C 52.51, H 5.90. 
Gef. )) 52.32, )) (5.16. 

Die Substanz bestand demnach aus  A m y g d a l i n .  

570. 0. Emmerling: Die Einwirkung des Sonnenlichts auf 
die Enzyme. 

[Aus dem 1. chemischen Laboratorium zu Berlin.] 
(Eingegangen am 9. November 1901.) 

Wahrend der E i n f l u s s  d e r  T e m p e r a t u r  a u f  d i e  W i r k u n g  
d e r  En z y m e  vielfach Gegenstand der Untersuchuug gewesen ist, 
weiss man bezfglich anderer physikalischer Kriifte verhaltnissmiieeig 
wenig. Auch iiber die W i r k u n g  d e s  L i c h t e s  liegen nur verein- 
zelte Reobacbtungcn vor, welclie aber fast alle dieeem Agens einen 
schadigenden Einfluss zuschreiben 

Wiederholte Reobachtungen, dase Enzyml6sungen, welche selbst 
lii~igere Zeit in rerschlossenen Gefiissen dem Lichte atusgeeetzt ge- 
wesen waren, ihre Wirkung nicht verloren batten, haben ee mir 
wiinschenswerth erscheinen lasseri, die am leichteaten zugiinglichen 
Enzyme, welche zugleich die wichtigsten sind , einer Untersuchung 
nach dieser Richtung hin zu unterwerfeo. Es musste dabei natiirlich 
der Einfluss der Luft, sowie die zersetzende Tbiitigkeit von Mikrobeu 
auegeschaltet werden. Aua der Untereuchuog hat sich ergeben, dass 
dae Licht im Allgemeinen nur von geringer Wirkung ist, vielfach 
konnte ein schadlicher Einflues kaum nachgewiesen werden , nur in 
wenigen Fallen zeigte sich eine mehr oder minder erhebliche Ab- 




